
SAAT/GÜN 1. GÜN SAAT/GÜN 2. GÜN SAAT/GÜN 3. GÜN 

09:00 - 

09:45 

Ders Saati: 

1 

DERS ADI: : Sürdürülebilir 

Gastronomi Felsefesi 

09:00 - 

09:45 

Ders Saati: 

1 

DERS ADI: Sürdürülebilir 

Gastronomide Tüketici 

Davranışları 
09:00 - 

09:45 

Ders Saati: 

1 

DERS ADI 

Sürdürülebilir Gastronomi ve 

Akıllı Uygulamalar 

DERS VERECEK ÖĞRETİM 

ÜYESİ: : Prof. Dr. Fügen Durlu 

Özkaya 

DERS VERECEK ÖĞRETİM 

ÜYESİ: Doç. Dr. Ayşe 

Sünnetçioğlu 

DERS VERECEK ÖĞRETİM 

ÜYESİ: Dr. Ezgi KARAKAŞ 

DERS KONUSU: DERS KONUSU: DERS KONUSU: 

DETAYLI DERS İÇERİĞİ: DETAYLI DERS İÇERİĞİ: DETAYLI DERS İÇERİĞİ: 

10:00 -10:45 

Ders Saati: 

1 

DERS ADI: Sürdürülebilir 

Gastronomi Felsefesi 

10:00 -10:45 

Ders Saati: 

1 

DERS ADI: Sürdürülebilir 

Gastronomide Tüketici 

Davranışları 
10:00 -10:45 

Ders Saati: 

1 

DERS ADI:  

Sürdürülebilir Gastronomi ve 

Akıllı Uygulamalar 

DERS VERECEK ÖĞRETİM 

ÜYESİ: Prof. Dr. Fügen Durlu 

Özkaya 

DERS VERECEK ÖĞRETİM 

ÜYESİ: Doç. Dr. Ayşe 

Sünnetçioğlu 

DERS VERECEK ÖĞRETİM 

ÜYESİ: Dr. Ezgi KARAKAŞ 

DERS KONUSU: :  DERS KONUSU: DERS KONUSU: 

DETAYLI DERS İÇERİĞİ:  DETAYLI DERS İÇERİĞİ: DETAYLI DERS İÇERİĞİ: 

11:00 -11:45 

Ders Saati: 

1 

DERS ADI: : Eko Gastronomi 

11:00 -11:45 

Ders Saati: 

1 

DERS ADI: Sürdürülebilir 

Gastronomi Faaliyetleri 

11:00 -11:45 

Ders Saati: 

1 

DERS ADI: Bilimsel 

Araştırmalarda Sürdürülebilir 

Gastronomi 

DERS VERECEK ÖĞRETİM 

ÜYESİ: : Prof. Dr. Ferah Özkök 
DERS VERECEK ÖĞRETİM 

ÜYESİ: Doç. Dr. Serdar 

Sünnetçioğlu 

DERS VERECEK ÖĞRETİM 

ÜYESİ: Prof. Dr. Celil Çakıcı 

DERS KONUSU: DERS KONUSU: DERS KONUSU: 

DETAYLI DERS İÇERİĞİ: DETAYLI DERS İÇERİĞİ: DETAYLI DERS İÇERİĞİ: 

12:00 -12:45 

Ders Saati: 

1 

DERS ADI: Eko Gastronomi 

12:00 -12:45 

Ders Saati: 

1 

DERS ADI: Sürdürülebilir 

Gastronomi Faaliyetleri 

12:00 -12:45 

Ders Saati: 

1 

DERS ADI: Bilimsel 

Araştırmalarda Sürdürülebilir 

Gastronomi 

DERS VERECEK ÖĞRETİM 

ÜYESİ: Prof. Dr. Ferah Özkök 

DERS VERECEK ÖĞRETİM 

ÜYESİ: Doç. Dr. Serdar 

Sünnetçioğlu 

DERS VERECEK ÖĞRETİM 

ÜYESİ: Prof. Dr. Celil Çakıcı 

DERS KONUSU: DERS KONUSU: DERS KONUSU: 

DETAYLI DERS İÇERİĞİ: DETAYLI DERS İÇERİĞİ: DETAYLI DERS İÇERİĞİ: 
 

14:00 -14:45 

Ders Saati: 

1 

DERS ADI: Sıfır Atık Mutfak 

Uygulamaları 

14:00 -14:45 

Ders Saati: 

1 

DERS ADI: Sürdürülebilir 

Gastronomi uygulamaları 

14:00 -14:45 

Ders Saati: 

1 

DERS ADI:  

DERS VERECEK ÖĞRETİM 

ÜYESİ: 

Dr. Öğr. Üyesi Esat Özata 

DERS VERECEK ÖĞRETİM 

ÜYESİ: Şef Emre Şen 

DERS VERECEK ÖĞRETİM 

ÜYESİ: Prof. Dr. Ferah Özkök 

DERS KONUSU:  DERS KONUSU: DERS KONUSU: 

DETAYLI DERS İÇERİĞİ:  DETAYLI DERS İÇERİĞİ: DETAYLI DERS İÇERİĞİ: 

15:00 -15:45 

Ders Saati: 

1 

DERS ADI: Sıfır Atık Mutfak 

Uygulamaları 

15:00 -15:45 

Ders Saati: 

1 

DERS ADI: Sürdürülebilir 

Gastronomi uygulamaları 

15:00 -15:45 

Ders Saati: 

1 

DERS ADI:  

DERS VERECEK ÖĞRETİM 

ÜYESİ: 

Dr. Öğr. Üyesi Esat Özata 

DERS VERECEK ÖĞRETİM 

ÜYESİ: Şef Emre Şen 

DERS VERECEK ÖĞRETİM 

ÜYESİ: Prof. Dr. Ferah Özkök 

DERS KONUSU: DERS KONUSU: DERS KONUSU: 

DETAYLI DERS İÇERİĞİ: DETAYLI DERS İÇERİĞİ: DETAYLI DERS İÇERİĞİ: 

16:00 -16:45 

Ders Saati: 

1 

DERS ADI: Sıfır Atık Mutfak 

Uygulamaları 16:00 -16:45 

Ders Saati: 

1 

DERS ADI: Sürdürülebilir 

Gastronomi uygulamaları 16:00 -16:45 

Ders Saati: 

1 

DERS ADI:  

DERS VERECEK ÖĞRETİM 

ÜYESİ: 

Dr. Öğr. Üyesi Esat Özata 

DERS VERECEK ÖĞRETİM 

ÜYESİ: Şef Emre Şen 
DERS VERECEK ÖĞRETİM 

ÜYESİ:  

 


